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U F R  D E S  S C I E N C E S  E T  T E C H N I Q U E S  

 

Intitulé de l’action DIPLÔME UNIVERSITAIRE  
AUTOUR DU VIN - 2011/2012 

Nature  
de la validation  

Diplôme Universitaire 
UFR des Sciences et Techniques  

Publics  

Publics accueillis : salariés, demandeurs d’emploi, personnes en phase de professionnalisation ayant 

quitté le système de formation initiale depuis au moins deux ans. 
 
Activités en relation avec le diplôme :  

- Entreprises du secteur vinicole (caves particulières et coopératives, négoces …) 
- Productions agroalimentaires, 
- Tourisme (restauration, vente de produits identitaires, communication …) 

 
Conditions d'accès : Parcours professionnels, ou projets professionnels, ou parcours d’études en 

adéquation avec les contenus de la formation. 
Possibilités de prise en charge financière pour cette formation : organismes paritaires collecteurs agréés 
(OPCA) de fonds de formation, entreprises (plans de formation, contrats de professionnalisation, contrats 
d’apprentissage), soutiens de financement public de la Collectivité Territoriale de Corse – programme 
annuel de soutien à la Formation Continue Universitaire. 

Objectifs Former à des fonctions commerciales et aux bases de l’œnologie et de la dégustation des vins. 

Présentation   
de l’action de 
formation  

Modalités de mise en œuvre pédagogique : 120 heures d’enseignement sur Corte (10 journées sur 

les bases de l’œnologie et 5 journées sur les techniques de commercialisation) + 20 heures (3 
journées) sur exploitations viticoles tous les vendredis de janvier 2012 à avril 2012 soit 18 journées. 
 
Les modalités d’obtention sont régies par les modalités de contrôle des connaissances en 
vigueur : 

- Une épreuve écrite concernant les techniques de commercialisation – Coefficient 1 ; 
- Une épreuve orale concernant les bases de l’œnologie et de la dégustation – Coefficient 2. 

Diplôme obtenu avec la moyenne des deux notes. 
 
Contenus : 

- Bases de l’œnologie ; 
- Dégustation ; 
- Visites d’exploitations viticoles ; 
- Techniques de commercialisation. 

Durée Volume d’enseignement équivalent à 140 heures dont 20h sur exploitations viticoles 

Calendrier  Janvier 2012 à avril 2012 

Lieu de formation CORTE 

Droit d’inscription 150 EUROS 

Responsable 
pédagogique 

MCF Claude GAMBOTTI 

Contact Laurence DEMUYNCK Tél 04 95 45 06 18 ldemuynck@univ-corse.fr 
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